- Ozt EKOL HASTANESI

DENETIM FORMU

YEMEKHANE UNITESI ENFEKSIYON KONTROL

TARIH: ..../..../20....

Sira Kriterler Evet | Hayir Aciklamalar
GENEL KURALLAR
1 Giris ¢ikislar kontrollii mii, kapilar kapali tutuluyor mu?
2 Sadece yetkili kisilerin girecegi alanlar ve kurallar1 belirlenmis mi / Bu kurallara
uyuluyor mu?
3 Mutfaga hammadde kabul saatleri belirlenmis mi?(Yemek dagitimi ve/veya pisirme
saatleri icinde olmamali)
4 Hammaddeler, hijyenik kosullarda depolaniyor mu? Depolarda ilk giren ilk ¢ikar
ilkesine uyuluyor mu? Gidalar etiketleniyor mu?
5 Personeller hijyen egitimi almis m1?El ve tirnak kontrolleri yapiliyor mu?
6 El hijyenine uyuluyor mu? Likit sabun, kagit havlu, alkol bazli el antiseptigi
mavcut mu?
7 Depo sicaklik kontrolleri yapiliyor ve kayit ediliyor mu?
8 Soguk dolaplarin i¢ sicakliklari kontrol edilerek forma isleniyor mu?Dolaplarin i¢
kisimlart bakimli ve temiz mi?
9 Pisirme kaplar1 temiz ve kullanilacak sekilde mi?Temiz kazan ve biiylik kaplar sagilik
kurallaria uygun sekilde mi muhafaza ediliyor?
10 Giris, ¢ikis protokollerine uygun hareket ediyor mu?Calisilirken; bone,is¢i kiyafeti,
eldiven vs. giyiliyor mu?
11 Ellerinde yara olan kisiler gidayla temas ediyor mu? Elinde yara olan personelin yarasi
renkli bantla kapatilmig m1?
12 Personele ait kisisel esyalar ve giysilerin gidalarin islendigi alana konulmamasi
saglanmig mi1?
13 Disarida giyilen kiyafetlerle mutfaga giriliyor mu?
14 Mutfak i¢inde belirlenen yerlerde sivi el sabunu ve dezenfektan yeteri kadar var m1?
Tuvalet ¢ikisi el hijyeni saglaniyor mu?
15 feme suyu analizleri ve kontrolii belirlenen zaman araliklar ile yapiliyor ve kayitlar
Enfeksiyon Kontrol komitesine bildiriliyor mu?
Kuru depoda termometre kontrol edilerek forma igleniyor mu?Kuru gida konserve)
16 saklaniyor mu?Saklanan yiyeceklerin duvar veya zeminle temas etmemesi saglanmis
mi?
Soguk dolaplarda saklanan pigmis yiyecekler,kiyma vb. iizerleri kapak folya,film gibi
17 gereglerle kapatiliyor mu?Saklanan pismis yiyecekler cig yiyeceklerden ayr1 tutuluyor
mu?
18 Soguk dolaplarda et tavuk gibi yiyecekler ayri tutuluyor mu?Yiyecekler +4-+5
19 Kuru depolara temizlik malzemesi ve arag-gere¢ konuluyor mu?
20 Depoda etkin bir sekilde kemirgen ve hasere kontrolii yapiliyor mu?
21 Etlerin dogranmasi i¢in ayrilan polyemit et kesim tahtasi sicak suyla temizleniyor
mu?Sebzelerde ayr1 dograma tahtasinda mi1 kullaniliyor?
22 Mutfak personelin diizenli sagilik kontrolleri yapiliyor mu?Tirnaklari kisa ve temiz
mi?
23 Iginde yemek bulunan tencereler kapali tutuluyor mu?
24 Servis edilene kadar yemeklerin sicakligiklar1 60c olmalarini saglaniyor mu?
Laboratuvar kontrolii i¢in her yemekten numune alinarak 72 saat saklaniyor mu?
25 Personel temiz ve iitiilii kiyafet,eldiven bone,maske takiyor mu?
26 Iginde yemek bulunan tencereler kapali tutuluyor mu?
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27 Temizlik planina uygun temizlik yapiliyor mu? Kayit altina alintyor mu?
Havalandirma; duman, koku, is ve buharlagmaya engel olacak,isty1 muhafaza edecek,
toz,kir ve hasere girisini engelleyecek sekilde mi diizenlenmis? Davlumbaz yemek
28 ¥ oy -
pisirme esnasinda agiliyor ve temizlik planinda belirlenen zaman araliklarinda
temizleniyor mu?
Enfeksiyon kontrol komitesinin tanimladig1 atik yonetimine uyuluyor ve ¢6p toplama
29 icin belirlenen kaplar temizlik planinda belirlenen zaman araliklarinda temizleniyor
mu?
30 Lavabolarin temizligi temizlik planinda belirlenen kriterlere uygun diizenli yapiliyor
mu?
31 Mutfak tezgah temizligi temizlik planinda belirlendigi sekilde yapiliyor mu?
32 Hasta servis tepsileri ve gastronomlarin belirlenen zaman araliklariyla ve uygun
deterjan ile temizligi yapiltyor mu?
33 Kullanilan alet-ekipmanlar kolay temizlenebilir dzellikte mi? (Bigaklar ahsap sapli
olmayacak) Temizlik planinda belirlenen malzeme ve yontem ile temizleniyor mu ?
34 Zemin bakiml ve gozle goriilebilecek sekilde temiz mi?
35 Biiyiik arag-gereclerin (firin,tezgah,)arka ve alt kisimlari temiz ve bakimli mi1?
36 Cop kovalarinin igine ¢Op poseti yerlestiriliyor mu?Cop kovalari kapakli ve bityiik mi?
37 Masa Ortiileri temiz mi diizenli siliniyor mu?
Bardak, siirahi,tabak kasiklar kullanima uygun temiz mi?
38 Mutfak i¢inde belirlenen yerlerde sivi el sabunu ve dezenfektan yeteri kadar var m1?
Tuvalet ¢ikisi el hijyeni saglantyor mu?
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