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Sira Kriterler Evet | Hayir Aciklamalar
GENEL KURALLAR
1 Giris ¢ikislar kontrollii mi, kapilar kapali tutuluyor mu?
2 Sadece yetkili kisilerin girecegi alanlar ve kurallar1 belirlenmis mi / Bu kurallara
uyuluyor mu?
3 Kafeteryaya iirtin kabul saatleri, servis yogunlugunun olmadigi saatlere gore
belirlenmis mi?
4 Hammaddeler (siit, kahve ¢ekirdegi, paketli gidalar) hijyenik kosullarda depolaniyor
mu
5 Personeller hijyen egitimi almis mi1?El ve tirnak kontrolleri yapiliyor mu?
6 Personel; temiz {iniforma, onliik ve saglarin gidaya dokiilmesini engelleyecek bone/kep
kullantyor mu?
7 Ellerinde yara olan kisiler gidayla temas ediyor mu? Elinde yara olan personelin yarasi
renkli bantla kapatilmig m1?
8 Personele ait kisisel esyalar ve giysilerin gidalarin islendigi alana konulmamasi
saglanmig m1?
9 Diizenli saglik (portér taramalar1 6 ayda bir) kontrolleri yapiliyor mu?
Sandvig, pasta ve igecek dolaplarinin i¢ sicakliklari (+4°C / +5°C) kontrol edilip forma
10 isleniyor mu?
11 Soguk dolaplarmn i¢ kisimlari bakimli ve temiz mi?
12 Hazirlanan sandvi¢ ve benzeri tiriinlerin iizerleri stre¢ film veya kapakla kapali m1?
13 Espresso makinesi gruplari ve siit gubuklar1 her kullanim sonrasi ve giin sonunda
temizleniyor mu?
14 Alanda yogun koku, duman veya buhar olusumu engelleniyor mu? Davlumbaz ve
filtreler temiz mi?
15 Kullanilan igme suyunun analizleri yapiliyor ve kayitlar1 saklantyor mu?
16 Kemirgen ve hagere kontrolii yapiliyor mu
17 flk giren ilk gikar ilkesine uyuluyor mu?
18 Temizlik malzemeleri ile gida maddeleri ayr yerlerde mi tutuluyor?
GENEL TEMIZLiK VE DEZENFEKSIYON
19 Temizlik planina uygun temizlik yapiliyor mu? Kayit altia aliniyor mu?
Havalandirma; duman, koku, is ve buharlagsmaya engel olacak,is1ty1 muhafaza edecek,
20 toz,kir ve hagere girisini engelleyecek sekilde mi diizenlenmis? Davlumbaz yemek
pisirme esnasinda agiliyor ve temizlik planinda belirlenen zaman araliklarinda
temizleniyor mu?
Enfeksiyon kontrol komitesinin tanimladig: atik yonetimine uyuluyor ve ¢op toplama
21 icin belirlenen kaplar temizlik planinda belirlenen zaman araliklarinda temizleniyor
mu?
22 Lavabolarin temizligi temizlik planinda belirlenen kriterlere uygun diizenli yapiliyor
mu?
23 Tezgah temizligi temizlik planinda belirlendigi sekilde yapiliyor mu?
24 Servis tepsileri temizligi yapiliyor mu?
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25 Masa ve Sandalyeler miisteri kalktiktan sonra temizleniyor mu?
26 Kullanilan alet-ekipmanlar kolay temizlenebilir 6zellikte mi? (Bigaklar ahsap sapli

olmayacak) Temizlik planinda belirlenen malzeme ve yontem ile temizleniyor mu ?
27 Zemin bakimli ve gozle gortilebilecek sekilde temiz mi?
28 Tost/Izgara Makineleri giin iginde biriken yag ve kirintilar temizleniyor mu
29 Cop kovalarinin i¢ine ¢6p poseti yerlestiriliyor mu?Cop kovalari kapakli ve bityiik mi?
30 Bardak, kasik, fincan ve tabaklar lekesiz, ¢atlaksiz ve hijyenik sekilde muhafaza

ediliyor mu?
31 Buzdolabi, soguk dolaplarin genel temizligi yapiliyor mu?

Tost makinasi, mikrodalga, kahve makinasi, ¢cay ocagi ve bulasik makinesinin genel

temizligi yapiliyor mu?
32 El hijyenine uyuluyor mu? Likit sabun, kagit havlu, alkol bazli el antiseptigi mavcut

mu?

Kontrol Eden:




