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Oset EKOL HASTANESI

MUTFAK VE YEMEKHANE TEMiZLiK TAKIiP FORMU
(DUSUK RISK)

-
Alan Adi/Blok /Kat: ... AitOldugu Ay / Yili oo
TEMIZLENECEK YUZEY 1234|565 7|1 8|9 |10 |11 |12 |13 |14 |15 | 16 | 17 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 | 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28 | 29 | 30 | 31

YEMEK HAZIRLIK VE
PiSIRME ALANI
Giinde 2 kez ve gereginde)

Atiklarin uzaklastirilmasi ve kova temizligi

Zemin / giderler

Tezgahlarin temizligi

Davlumbaz / ocak / firin temizligi

Lavabolarin temizligi

Hazirlik ekipmanlarinin temizligi

Raflarin temizligi

Kapu, kap1 kollari

YIKAMA
ALANI
Giinde 2 kez ve

Atiklarin uzaklastirilmasi ve kova temizligi

e Zemin / giderler
;gn Tezgah / raflarin temizligi
a Cihaz yiizeylerinin temizligi

Lavabo ve yikama ekipmanlarmin temizligi

Atiklarin uzaklastirilmas: kova temz.

-
Iz 2 3 Zemin
X < g
b-dg’y Masa ve sandalyeler
=<3
o~ <) Mobilya ve cam yiizeyler (benmari)
Yemek tagima araglari
Hagere Kontrol / S
Sik Ellenen Bélgelerin Dezenfeksiyonu 0
(Elektrik diigmeleri, Kapt kollar vb.) A
Duvarlar / tavanlar / pencereler © . Temizlik Tarihi: 1. Hafta 2. Hafta 3. Hafta 4. Hafta
Musluk filtreleri g < | Temizlik Tarihi:
Tavan Havalandirma Izgaralari ve Filtreleri | T | Temizlik Tarihi:
Davlumbaz filtre temizligi ve teknik bakimi | Ayda bir kez
Temizlik malzemelerinin temizligi s 2
(kurulama bezleri,temizlik bezleri) o3
e Temizliginizi DUSUK RISKLi ALANLARIN TEMIiZLiK PLANI’nda belirtildigi gibi mevcut temizlik kurallarma uygun olarak temizlige ek dezenfeksiyon islemini yapmiz.
e Sik Ellenen Bélgeler icin temizlige ek olarak dezenfeksiyon yapiniz. Temizlik sonrast Sabah (S), Oglen (0) ve Aksam (A) paraflarinizi atiniz.
Temizlik Personeli Ad - Soyad / imza: Kontrol Sorumlusu Ad - Soyad / imza:
Dokiiman No Yayin Tarihi Revizyon No Revizyon Tarihi Sayfa No
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